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Menú febrero 2026

Por: 
Ronald García



La Rosa
Crema ahumada de rosas, mousse de queso y

espumante con pétalos de rosa. Relleno de agua de
rosas con rambután, sobre blondie de almendras.

Piña de Chocolate
Mousse de chocolate kampura al 60%, relleno de

cremoso de pecanas sobre una galleta fría de
pecanas.

Domo de limón
Mousse de limón, relleno cremoso de limón sobre una

galleta fría de pistacho.

Mousse de arándanos
Mousse de arándanos azules, relleno de compota de

arándanos sobre una galleta fría de almendra.

Nota: este menú contiene nueces y almendras.



Degustación de
San Valentín
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Rosa
Crema ahumada de rosas, mousse de queso y

espumante con pétalos de rosa. Relleno de agua de
rosas con rambután, sobre blondie de almendras.

Una experiencia dulce pensada para
compartir entre dos personas. 

Incluye los siguientes petit fours.
Nota: este menú contiene nueces y almendras.

Valentín
Mousse de frambuesa, crema y compota de frutos

rojos, con bizcocho de frambuesa.

Pastel multicapas
Glaseado y mousse de toffee, queso catupiry,

almendras caramelizadas y bizcocho de vainilla.

Jardinera
Bizcocho de chocolate, namelaka de chocolate, gel
de vino rosado con frambuesas y crema de requesón

con frambuesa.


