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El CucuruchoEl Cucurucho

Mousse de torreja, relleno de ciruela con reducción de
vino, namelaka ahumada con mirra y

crujiente de almendras.

Mousse de torreja, relleno de ciruela con reducción de
vino, namelaka ahumada con mirra y

crujiente de almendras.



Mousse de veranoMousse de verano

Mousse de pepino, relleno de gel de lychee, 
maní garapiñado y esponja de frambuesa.

Mousse de pepino, relleno de gel de lychee, 
maní garapiñado y esponja de frambuesa.



Manzana y carambolaManzana y carambola

Mousse de queso feta y manzana amarilla, compota de
carambola, crujiente de chocolate blanco y amaranto.
Mousse de queso feta y manzana amarilla, compota de
carambola, crujiente de chocolate blanco y amaranto.



Mousse de salsa de chiles, compota de mango,
bizcocho de aguacate y praliné de maíz. 

No es picante.

Mousse de salsa de chiles, compota de mango,
bizcocho de aguacate y praliné de maíz. 

No es picante.

MangoMango
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Una experiencia dulce pensada para
compartir entre dos personas. 

Incluye los siguientes petit fours.

Una experiencia dulce pensada para
compartir entre dos personas. 

Incluye los siguientes petit fours.

DegustaciónDegustación
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